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WORDISCH-WESTEALISCH.
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Klben Mahle

WEEKDAY SPECIAL

(montags & donnerstags)

Nordischwestfalische Tapas zum Teilen

Westfilischer Knochenschinken / Knoblauch
Elchsalami / Preiselbeere

Tartar von der Sauerlander Rauchforelle / Apfel
Rote Bete gebeizter Lachs / Dill-Senf-Remou

Rote Bete-Salat / Zwiebel / Lauch
Buchweizensalat / Frisée / Zwiebel

Bratkartoffeln / Speck
Gebratene Kartoffeldrillinge
Reibeplatzchen

Selbst gebackenes irisches Brot und islandisches Rugbraud
Knoblauchdip / selbst gemacht
Danische Remoulade / selbst gemacht

EUR 18 p. P.

(Die Kartoffelvariationen werden auf Wunsch nachgereicht.)

Nordischwestfalische VEGGIE-Tapas zum Teilen

Rote Bete-Salat / Zwiebel / Lauch
Buchweizensalat / Frisée / Zwiebel
Kartoffelsalat / Vinaigrette / Lauch / Zwiebel
Gurken-Carpaccio / danischeRemoulade / Zwiebel Rote
Bete-Carpaccio / Vinaigrette / Zwiebel / Lauch

Bratkartoffeln
Gebratene Kartoffeldrillinge
Reibeplatzchen

Selbst gebackenes irisches Brot und islandisches Rugbraud
Knoblauchdip / selbst gemacht
Danische Remoulade / selbst gemacht

EUR 18 p. P.

(Die Kartoffelvariationen werden auf Wunsch nachgereicht.)

voalnordisch-westfaelisch-essen.de
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Resiaurantinger
Klben Mahle

KERSTINS A LA CARTE - DIE ,PIC UPS!

KALTE VORSPEISEN

Willkommen an unserer neuen Feinkostbar -
mit nordischen Tapas!
Ideal fiir den kleinen Appetit.
Oder damit der Wein besser flie3t ...?

Stellen Sie sich lhre personliche Auswahl direkt
an der Bar zusammen - ob ein Tapa oder acht.
Und wenn Sie mochten, empfiehlt Kerstin gerne einen
passenden Wein oder einen Akvavit dazu.

Beispiele:

Heringsmarinaden - Matjes-Tartar - Forellen-Tatar -
Rote-Bete-Lachs -
westfalischer Knochenschinken - Elchsalami -
Rote Bete - Buchweizen

Pro Tapa 6 €

Unsere Tapas-Platte fiir Zwei, von Kerstin kuratiert:
Forellen-Tatar - Rote-Bete-Lachs -
westfalischer Knochenschinken:/ Elchsalami -
Rote Bete - Buchweizen
Dazu selbst gebackenes Bot und Knacke, Knoblauchdip
P.P. 15 €

Selbst gebackenes Brot
Irisches & islandisches Brot - Schwedenknicke 8 €

WARME VORSPEISEN

Schwerter Senfslippchen - Brotcroutons 8 €
Hummercreme mit Adlerfisch, Riesengarnele & Wermut 12 €

vewaLnordisch-westfael isch-essende
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NORDISCH-WESTFALISCH

Resiaurantinger
Aluen Mahle Huackarde

VEGGIE-HAUPTGANGE

Vegane Teigtaschen
Gefullt mit roter Bete & Meerrettich - Balsamico-Sof3e 20 €

Zweierlei Rote Bete
Rote-Bete-Puffer mit Sauerrahm & Rote-Bete-Salat 18 €

Getriiffeltes Pilzrisotto
Graupen - WeiBweinrahm - Pilze der Saison - Triiffel 20 €

HAUPTGANGE

Dane trifft Westfale - Schnitzel-Duo vom Schweinefilet
Knackebrotpanade - Dortmunder Kriistchen -
danische BratensofRe - bunte Schmorkarotten -

Kartoffelstampf 27 €

Lapplandelch trifft Miinsterlander Landschwein -
Gulasch & Filet
Elchgulasch - Birne - Bohne - Speck - Filet vom Landschwein -
Specksol3e - Kartoffelstampf 34 €

Surf & Turf ,nordisch-westfilisch“
Filet vom Weiderind auf Friihburgundersol3e trifft
Adlerfischfilet mit sautierten Riesengarnelen auf
WeilBweinrahm 38 €

Adlerfisch und Miesmuscheln /
Dill-Gurkenrahm /
gebratene Kartoffeldrilinge 29€

Miesmuscheln im Gemusebeet,
mit danischem Blauschimmelkase gratiniert,
Kerstins selbst gebackenes Islandbrot 19 €

vewaLnordisch-westfael isch-essende
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NORDISCH-WESTFALISCH

Resiaurantinger
Klben Mahle Huackarde

DESSERTS

Fluffiges Tortchen aus Friichten der Saison
& Mousse au Chocolat
Fluffiges Tortchen - Fruchtcoulis - Mousse
Schokocrunch - Beeren 12 €

Mousse-Trilogie nach Saison
Schokocrunch 12 €

Weitere Gerichte finden sie auf unserer Saisonkarte im
Restaurant.

Fir Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden

Sie sich bitte an unser Serviceteam.

vewaLnordisch-westfael isch-essende



