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NORDISCH-WESTFALISCH

Resiaurantinger
Klben Mahle

KERSTINS CHEF’'S CHOICE

Fir den besonderen Anlass:
3-6 Gange - saisonal kuratiert

Oktober - Wald, Ernte, Warme
6 Gange | nordisch-westfalische Fusionskiiche

1. Salz & Kiirbis
Kirbis-Variation - Birkenol - gerostete Kerne
Kiirbis-Carpaccio, Butternut-Creme,
Pickles, Kiirbiskerncrunch

2. Meer & Rauch
Miesmuscheln & Riesengarnelen -
Sellerie - Apfel & Dill

3. Wald & Pilze
Steinpilz & Pfifferling - Gerste - Walnuss
cremiges Gersten-Risotto mit Pilzen & brauner Butter

4. Feld & Gefliigel
Rosa Ente (Oktober) / Gans (November) -
Wourzelgemiise / Sanddornjus

5. Warme & Fermentation
Zwetschge - dunkle Schokolade - Buchweizen
Zwetschgenkompott mit Schokoladenmousse
und Mohnkiichlein

6. Garten & Ernte
Ziegenkase - Apfel - Honig - Walnuss

Meniivarianten:
3-Gang:3/5/6 60
4-Gang:1-3:5:6 80
5-Gang:1:2-3-5:6 100
6-Gang: komplett 120

Fir Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.

voalnordisch-westfaelisch-essen.de



