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NORDISCH-WESTFALISCH
Restaurant & Catering

P

Angebot auch auRer Haus méglich!

Kersting 2u ostern

Ostersonntag + Ostermontag / 12-20 Uhr
im Kerstins oder fiir zu Hause,
abgeholt oder geliefert

Bei Lockdown-Ende optionale Umwandlung
in eine Tischreservierung!



Vorspeise:

Variation aus der nordischen Kiiche:
geraucherter Ren- und Elchschinken / Rote Bete-Salat /
schwedischer SherrySill / Elchsalami
KKk
Hauptgang:

Heubraten vom isldndischen Salzwiesenlamm /
gebratene Kartoffelecken / Friihlingsgemiise

DUO vom Lachsfilet: gebeizt und gebraten /
knackige Blattsalate & Rohkost/ Dillrahmkartoffeln / Sauerrahm

Schweinefilet oder Kalbsfilet* Strindbergh:
Uiberbacken mit Zwiebel-Senf-Kruste /
Fruhlingsgemuse / Kartoffeldrillinge
Fleisch aus artgerechter Haltung von deutschen Bauern

Krautercrépe: (-4€)
geflllt mit frihlingshaftem Schmorgemiise /
gebratene Kartoffelecken (Vorspeise nach Absprache)
kokk
Dessert:
Mousse von wei3er Schoko und Eierlikér an Beerenragout /
Mandel-Rhabarber-Tarta

3 Ginge: EUR 35,80/ 2 Ginge: EUR 30,80/
Hauptgang ,solo“: EUR 18,80/ * Kalb +5€

Parallel gibt es unsere Samstags-&
Feiertagskorbe in vielfaltiger Auswahl
Mehr Infos auf unserer Website!

die passende Weinbegleitung: 0,71: EUR 12,50
Grauburgunder / WeiBburgunder Weingut K. Pfaffmann / Pfalz

Mehr Infos, Offnungszeiten & Reservierung unter:

www.nordisch-westfaelisch-essen.de

Trienendorfer Str. 8 | 58300 Wetter
Tel.:02335/88 58 035 oder 01577 13 30 603




