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01. Februar - 31. Médrz 2021
Menue-Karusell



Kerstin Scheufen-Hanke

Mit groRer
Leidenschaft fiir die
frische Nordlandkiiche,
einem umfangreichen
Erfahrungsschatz in der
hochwertigen Schwe-
denkiiche und Begeiste-
rung fiir den nordischen
Lebensstil vereint
Kerstin Scheufen-Hanke
gemeinsam mit Ehe-
mann Klaus Scheufen
die 5 skandinavischen
Kiichenstile mit Kreati-
onen aus ihrer Heimat
zu einem besonderen
Geschmackserlebnis im
historischen Dorfkern
von Wetter-Wengern.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,,Menue-Karussell“
erbeten.

Wir akzeptieren Barzahlung,

EC-Karte.
Restaurant barrierefrei!
Eine Eingangsstufe von 10cm.
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nordic kitchen:
auf Salzwiesen gehaltenes, gerduchertes Island-
Lamm trifft gebeitzten Rentierschinken
Kerstins selbst gemachtes Beeren-Chutney
wilde Blaubeere

westfilische Heimatkiiche:
getriiffeltes Kartoffelrahmsiippchen
Birne-Bohne-Speck | Schwerter Senfsiippchen

nordic kitchen:
Atlantik-Seeteufelbdckchen | mild gerducherter
Skrei an Meeres-Spaghetti | nordisches Gemiise
Rote Bete-Stampf

oder

nordic kitchen trifft westfdlische Heimatkiiche:
Kottbullar vom Schwedisch-Lappland-Elch
Riicken vom isldndischen Salzwiesenlamm
Filet vom westfédlischen Weiderind
Schmorkarotten | Zwiebeln | Speck
Kartoffelstampf | Preiselbeere

Kaffee oder Espresso
mit einem siifen Loffel , Kerstins Kreation“
DESSERT TO GO nach islindischem Rezept

Vegetarische Alternative:

Details auf www.menue-karussell.de
55,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Gerolsteiner Mineralwasser



